
Ostermenü 

Romanaherzen | Parmaschinken 
Onsen Ei | Trüffelvinaigrette 
— 
Bärlauch-Ziegenkäse-Ravioli | Pesto 
— 
Lammrücken | Lavendel-Lamm-Jus 
Ratatouille | Polenta 
— oder — 
Kaninchenragout | Bohnen 
Oliven | Kartoffeln 
— 
Eierlikör-Osterei | Bisquit | Zabaione

Karfreitag & Samstag

Graved Lachs | Limetten-Crème-
Fraîche | Erbsen-Bisquit 
— 
Bärlauchcremesuppe | Kresse | Kerne 
— 
Steinbutt | Garnele | Hummerschaum 
Grüner Spargel | Risotto 
— oder — 
Kalbsrückensteak | Kräuter-Senfkruste 
Grüner Spargel | Risotto 
— 
Käsevariation mit Chutney 
— 
Limetten-Joghurt-Tarte | Rhabarber

Karfreitag: 
29.03.2024 · 17:00 Uhr bis 24:00 Uhr

Karsamstag bis Ostermontag: 
30.03.2024 bis 01.04.2024 
11:30 Uhr bis 14:30 Uhr 
17:30 Uhr bis 24:00 Uhr

BIS JUNI 2024

Klimaneutral auf Recyclingpapier gedruckt 

Weinsprechstunde mit Elena im Hinterhus

Freitag, 08.03.2024 · 18:30 Uhr 
»FRAUENWEINPROBE« am Internatio-
nalen Frauentag. Starke Frauen und 
ihre Weine. Tauche ein in die Welt der 
Frauen-Weinwelt. Moderierte Weinpro-
be und kleine Köstlichkeiten.

Donnerstag, 27.06.2024 · 18:30 Uhr 
»ROSAROTE BRILLE« 
Probiere Roséweine in verschiedene 
Nuancen von Zwiebelschale bis Pink. 
Weinprobe mit leckeren Sommergerichten.

Donnerstag, 25.04.2024 · 18:30 Uhr 
»SPARGEL & WEIN« Was passt am besten 
zur Stange? Weinprobe mit lockerem 
Menü rund um das »weiße Gold«.

Donnerstag, 23.05.2024 · 18:30 Uhr 
»RIESLING« in verschiedensten Stilrich-
tungen und Herkunft. Lerne die Unter-
schiede kennen! 	Weinprobe mit kulinari-
schen Kombinationsideen.

Die Weinevents im Hinterhus sind auf  
14 Plätze begrenzt. Bitte anmelden!

Gerne bieten wir verschiede Wein-Seminare 
an, wie Wein-Basics, Schaumweine etc. oder 
wir gestalten eine inviduelle Weinprobe für 
euch (ab 8 Personen). Sprecht uns an!

Kennst du schon unseren Concept Store hinter 
dem Vorderhus? Hier findest du alles rund  
um Wein und Genuss. Für dich oder zum  

Verschenken. Lass dich von uns inspirieren!
Einkaufen, Tastings, Weinproben, 

Seminare und Events.

Samstag, 11:00 bis 16:00 Uhr 
Montag und Donnerstag, 14:00 bis 19:00 Uhr 

sowie auf Anfrage.

Candle-Light-Dinner 

Mittwoch, 14.02.2024 · 19:00 Uhr

Am Valentinstag erwartet euch ein  
Candle-Light-Dinner mit einem 
5-Gänge-Menü, das nicht nur den 
Gaumen, sondern auch eure Herzen 
verzaubert. Im stimmungsvollen 
Kerzenschein werdet ihr in eine Welt 
der Romantik entführt. Begleitet vom 
unwiderstehlichen Sound von Cindy 
& Fabi, die mit ihren Songs nicht nur 
die Kerzen sondern auch eure Herzen 
zum Brennen bringen.   

Bitte reserviert bald. Die Anzahl  
der Plätze ist begrenzt. 

Brasserie Bon Appétit 

15.02.2024 bis 06.03.2024

«Vive la French Fusion!» 
Genießt französisches  
Brasserie-Feeling vom 
Vorderhus interpretiert. 
Ein Hauch von «La vie est 
belle». Dazu Klassiker wie 
Moules Frites, Bouillabaisse 
oder doch lieber ein 
Tatar de Boef am Tisch 
zubereitet? Klingt gut?

Super, alors 
réservez une table 
maintenant!

Jederzeit online shoppen auf 

 im-vorderhus.de/shop

Immer am letzten Donnerstag des Monats öffnen wir themenbezogen ein paar Fläschchen 
und erzählt euch Wissenswertes dazu. Vielleicht der Start für einen Weinstammtisch?



Wehratalstraße 62
79664 Wehr-Öflingen

+49 7761 9991025 · info@im-vorderhus.de 
www.im-vorderhus.de

Jetzt gleich reservieren!

www.im-vorderhus.de/gutscheine

www.im-vorderhus.de/shop

Geschenk gesucht?

Gutscheine ganz einfach 
online kaufen und 

zu Hause ausdrucken:

oder Geschmackvolles 
online bestellen:

Clubbing 
im Vorderhus 

Freitag, 19.04.2024 · 19:30 Uhr

Feiert mit uns! 7 Jahre Vorderhus – 
eine Party der Superlative! Tanzt zu 
den heißesten Beats, genießt unser 
Flying Buffet, probiert erlesene  
Champagner an der Bar und lasst euch 
von unseren Mixologen mit kreativen 
Cocktails verzaubern. Schlemmt an 
unserer Austernbar und erlebt das 
ultimative Fest!

Tickets online: im-vorderhus.de/shop 
Early Bird (bis 08.03.2024)	 49,00 EUR 
Vorverkauf (ab 09.03.2024) 	 59,00 EUR 
Abendkasse	 69,00 EUR

Kochmania 
Zwei Meister, eine Küche!
Freitag, 03.05.2024 · 18:30 Uhr

Das wird ein Geschmacks-Feuerwerk! 
Was uns verbindet? Genuss, Sympathie 
und ein kleines bisschen Verrücktheit. 
Auf unserer kulinarischen Reise haben 
wir viele Persönlichkeiten getroffen, 
aber zwei kreative Köpfe stehen uns be-
sonders nah: Siggi und Bettina.

Taucht ein in einen fantastischen 
Abend mit feinsten Leckereien von 
Dominik und Siggi kombiniert mit den 
perfekten Tropfen ausgesucht von 
Elena und Bettina. Dazu die besten 
Gastrogeschichten und unverschämt 
viel Humor. Gleich reservieren!

Lecker, hochwertig, 
nachhaltig und vo do! 

Freitag, 21.06.2024 · 18:30 Uhr

Wagyu-Rind aus dem Enkendorf? Ja, 
richtig gehört! Unsere Freunde Caro 
und Yogi erzählen euch, wie sie auf 
diese geniale Idee gekommen sind und 
nehmen euch mit auf ihre Reise.  
Dominik zaubert dazu ein unwider-
stehliches Menü aus diesem Premium-
Fleisch. Außerdem hat Elena natürlich 
schon den coolsten Winzer mit den 
passenden Weinen an der Hand!

Stay tuned und genießt ein Event, 
das euren Gaumen rockt! 

Muttertag 

Sonntag, 12.05.2024  
Jede Mutter erhält eine 
kleine Überraschung!

Gebratene Lachstranche | Balsamico-
schaum | Artischocken-Erdbeersalat 
— 
Spargelcremesüppchen 
— 
Kalbsrückensteak | Aprikose  
Spargel-Spinat | Risotto 
— oder — 
Loup de Mer| Safranschaum  
Spargel-Spinat | Risotto 
— 
Geeistes Nougat | Erdbeersorbet 
Basilikum | Sekt-Zabaglione

Vatertag

Donnerstag, 09.05.2024  
Jeder Vater bekommt zum Menü ein 
Bier oder ein »Veriißerle« aufs Haus.

Carpaccio vom Rinderfilet 
Kräutermantel | Rucola | Parmesan 
— 
Ochsenschwanz-Ravioli | Cranberry-Jus 
— 
Iberico-Kotelette | Madeira-Jus  
Spargelgemüse | Ofenkartoffeln 
— 
Duett vom Comté 
— 
Schoko-Nuss-Brownie 
Salziges Karamell | Whiskeyeis
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